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137NV Il T echnol ogie et filiere des produits animaux

[22.5h] 2 crédits
Cette activité se déroule pendant le ler semestre

Enseignant(s): Philippe Baret
Langue d'enseignement :  francais
Niveau : Second cycle

Objectifs (en termes de compétences)

Comprendre les principal es technol ogies de traitement des produits animaux.Aborder la notion de filiére et mettre en évidence
les spécificités de cette approche notamment dans le suivi de la qualitéDiscuter les différents types de filiéres, les produits de
qualité différenciée et le lien au territoire.

Objet del'activité (principaux themes a abor der)

Description des principal es technologies de traitement et de val orisation des productions animals avec un intérét particulier
pour laviande et |e lait. Contr6le de qualité. Notion d'approche filiére et d'intégration. Application ala situation belge (QFL,
filiére viande bovine, #). Filiéres de qualité différenciée. Labels de qualité. Production en agriculture biologique. Intégration
produit-terroir.

Autres créditsdel'activité dans les programmes

BIR23/8A Troisieme année du programme conduisant au grade de (2 crédits)

bio-ingénieur : sciences agronomiques (Intégrée, productions
animales, végétales & économie)
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