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Langue

Francais

d'enseignement

Lieu du cours Louvain-la-Neuve

Thémes abordés 1. Concepts de I'écologie de restauration

2. Résumé de la théorie écologique

3. Actions de restauration comme processus multidisciplinaire (y compris le theme de jeter des ponts entre 'science’
et 'pratique’)

4. Techniques disponibles pour restaurer les biotopes et les paysages

5. Translocation et re-introduction d'espéces

6. Expériences avec la restauration des biotopes (pelouses et landes, prairies humides et marais, foréts, rivieres
et zones d'inondation, étangs et lacs)

Acquis A la fin de cette unité d’enseignement, I'étudiant est capable de :

L'écologie de restauration est un domaine de recherche qui met a la disposition une connaissance
scientifique pour la pratique de la restauration écologique des habitats, écosystémes, paysages et leurs
communautés et especes; récemment ce domaine a connu une forte expansion.

Les étudiants seront menés a explorer les possibilités d'application des théories et concepts écologiques
dans le cadre pratique, spécifique, intervenant et multidisciplinaire de la restauration écologique.

1 Dans les séances, les étudiants s'entraineront & reconnaitre et a discuter les concepts écologiques dans
des cas pratiques. lls doivent étre conscients de I'abime entre 'science' et 'pratique’ et de I'importance
de la communication (et 'traduction’) des résultats et connaissance écologiques pour les non écologues
dans les projets de restauration.

Les étudiants doivent aussi étre conscients des opportunités pour tester la théorie écologique dans ce
cadre pratique de la restauration.

d'apprentissage

Il'y a un examen écrit sur la partie théorique du cours avec des guestions ouvertes (questions de compréhension).
Pour la partie TP, I'étudiant doit aussi préparer un rapport conforme aux lignes directrices.
L’'examen compte pour 70% de la note finale, le rapport TP pour 30%.

Modes d'évaluation
des acquis des

étudiants
Méthodes Il'y a une partie théorique (cours en salle) et un TP individuel. Le cours sera aussi interactif que possible avec la
, ) possibilité pour chaque étudiant de poser ses questions et de participer a la discussion sur la matiére (théorie et
d'enseignement pratique) de I'écologie de la restauration.
Le cours est donné en francais.
Contenu Cette unité d’enseignement consiste a analyser et comprendre les principes de I'écologie de la restauration dans

un cadre de la conservation de la biodiversité.

Les thématiques abordées incluent :

1. Les concepts de base en écologie de la restauration;

2. Synthése de la théorie écologique appliquée;

3. Approche multidisciplinaire en écologie de la restauration;

4. Translocation et introduction des espéces;

5. Exemples et évaluation de projets de restauration dans plusieurs biotopes.

Ressources en ligne Site web Moodle

Faculté ou entité en BIOL

charge:
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Programmes / formations proposant cette unité d'enseignement (UE)

Intitulé du programme Sigle Crédits Prérequis Acquis d'apprentissage

Master [120] en biologie des
_ ) _ BOE2M 2
organismes et écologie

Master [60] en sciences
R BIOL2M1 2
biologiques
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https://sites.uclouvain.be/archives-portail/ppe2022/prog-2022-boe2m.html
https://sites.uclouvain.be/archives-portail/ppe2022/prog-2022-boe2m-cours_acquis_apprentissages.html
https://sites.uclouvain.be/archives-portail/ppe2022/prog-2022-biol2m1.html
https://sites.uclouvain.be/archives-portail/ppe2022/prog-2022-biol2m1-cours_acquis_apprentissages.html

