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LBRAL2202
2014-2015

Contrôle technologique de qualité

2.0 crédits 30.0 h 1q

Enseignants: Baeten Vincent ;

Langue

d'enseignement:
Français

Lieu du cours Louvain-la-Neuve
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Préalables :
& bsp;

Pr& acute;-requis

& bsp;

Formation de base en chimie analytique, en chimie alimentaire et en technologie alimentaire

Cours suppl& acute;mentaires

& bsp;

Contr& circ;le statistique de qualit& acute;

Evaluation

& bsp;

Examen oral et & acute;crit

Support

& bsp;

Syllabus et documents i-Campus

Encadrement

& bsp;

Professeur

Thèmes abordés :
Les principaux th& grave;mes abord& acute;s dans le cours sont les suivants :

- la gestion de la qualit& acute; totale en industrie alimentaire& bsp;;

- le contr& circ;le de qualit& acute; & dash; sanitaire,
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& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;&
bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; - nutritionnelle,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;&
bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; & bsp;- sensorielle,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;&
bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; - technologique& bsp;
(r& acute;duit dans partim BRAL2202A);& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;&
bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;

- le dosage & bsp;-& bsp; de l& squo;eau,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; -& bsp; des
protides,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; -& bsp; des
lipides,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; -& bsp; des
glucides,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; -& bsp; des
min& acute;raux,

& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp;& bsp; -& bsp; des
vitamines& bsp;;

- les instruments de contr& circ;le en ligne& bsp;(r& acute;duit dans partim BRAL2202A);

- la calibration chimiom& acute;trique des instruments de contr& circ;le (r& acute;duit dans partim BRAL2202A).

Acquis

d'apprentissage
Au terme du cours, les & acute;tudiants auront acquis des connaissances et une vue critique sur les outils analytiques utiles
dans la mise en place d'une politique d'assurance qualit& acute; en entreprise bas& acute;e sur l& squo;analyse des produits au
laboratoire de contr& circ;le et en ligne de fabrication. Ils seront aussi capables d& squo;interpr& acute;ter et exploiter les donn&
acute;es acquises par les instruments de mesure actuellement utilis& acute;s et d& acute;velopp& acute;s pour le contr& circ;le
au laboratoire et en ligne de fabrication.
La contribution de cette UE au développement et à la maîtrise des compétences et acquis du (des) programme(s) est accessible
à la fin de cette fiche, dans la partie « Programmes/formations proposant cette unité d’enseignement (UE) ».

Contenu :
Contenu

Les th& grave;mes indiqu& acute;s ci-dessus seront abord& acute;s et approfondis par des d& acute;monstration et des &
acute;tudes de cas en laboratoire.

M& acute;thode

Le cours comporte des expos& acute;s magistraux, des d& acute;monstrations d'instruments de contr& circ;le et des exercices
pratiques d& squo;analyse chimiom& acute;trique des donn& acute;es.

Cycle et année

d'étude: :

> Master [120] bioingénieur : sciences agronomiques

Faculté ou entité en

charge:

AGRO

http://sites.uclouvain.be/archives-portail/ppe2014/prog-2014-bira2m

